
Тест обработки оливкового масла на содержание жира и влаги FOSS
OliveScan 2

Описание FOSS OliveScan 2

OliveScan™ 2 — это универсальное решение для проверки качества целых оливок для оплаты, а также для контроля оливковой пасты и выжимок при
производстве оливкового масла. Прибор основан на хорошо зарекомендовавшей себя технологической платформе ближнего инфракрасного диапазона (NIR)
OliveScan 2.

БЫСТРЫЕ И ПРОСТЫЕ ТЕСТЫ ПЕРЕРАБОТКИ ОЛИВКОВОГО МАСЛА

Избегайте трудоемкой подготовки проб. Вместо этого вы можете просто поместить целые оливки в специально разработанную чашку для образцов с высокими
стенками. Результаты по содержанию масла и влажности предоставляются в течение 30 секунд. 

ТОЧНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ДЛЯ ОПЛАТЫ И КОНТРОЛЯ КАЧЕСТВА

OliveScan™ 2 позволяет вам получить немедленное и объективное измерение, которое действительно представляет образец. Эта способность обеспечивается
хорошо зарекомендовавшим себя БИК-технология .

Технология передачи NIR проникает глубоко внутрь оливок и позволяет проверять до 18 подобразцов нескольких участков по всей площади образца. Кроме того,
специально разработанная чашка для образца обеспечивает надежные измерения, исключая любые пробелы в массе образца.

Любые беспрепятственные измерения, которые могут произойти из-за зазоров между оливами, автоматически игнорируются.  

ИДЕАЛЬНЫЙ КОНТРОЛЬ ПРОИЗВОДСТВА ОЛИВКОВОЙ ПАСТЫ И МАСЛА

Помимо тестирования целых оливок, вы также можете попробовать оливковую пасту и выжимки.

Например, проверка выжимок на предмет истощения масла после прессования помогает решить, следует ли прессовать снова. Максимальный прирост нефти
может быть достигнут при оптимальном использовании ресурсов.

КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА НАЧИНАЕТСЯ НА ВЕСАХ

Двухминутное чтение суммирует преимущества быстрого измерения целых оливок и окупаемость, которую можно получить с помощью универсального прибора
OliveScan™ 2.

КОМПЛЕКСНЫЕ РЕШЕНИЯ ОБЕСПЕЧИВАЮТ БЕСПЕРЕБОЙНУЮ РАБОТУ С ЛУЧШИМИ В СВОЕМ КЛАССЕ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ОБСЛУЖИВАНИЯ.

FOSS предлагает комплексное сервисное решение под названием SmartCare™, которое гарантирует неоспоримые результаты OliveScan™ 2.

Время безотказной работы гарантировано, а устранение неполадок сокращается, что дает вам возможность сосредоточиться на достижении целевых
спецификаций и предоставлении стабильных конечных продуктов.

 

Характеристики FOSS OliveScan 2

Параметры Значение

Источник питания 100–240 В переменного тока, 50–60 Гц.

Потребляемая мощность Макс. 110 ВА

Температура окружающей среды 5–40 ºC (41–104 ºF)

Высота До 2000 м

Относительная влажность <93 % относительной влажности

Минимальные требования к ПК Двухъядерный процессор 2,8 ГГц
8 ГБ ОЗУ

2 интерфейса Ethernet 100 Мбит
(1, если ПК не подключается к сетевому программному обеспечению)

Дисплей с разрешением 1024 x 768
Рекомендуется 20 ГБ свободного места на диске

1 порт USB

ТД «ЭСКО»
Точные измерения
– наша профессия! ТЕЛЕФОН В МОСКВЕ

+7 (495) 258-80-83
БЕСПЛАТНЫЙ ЗВОНОК

8 800 350-70-37
ЦЕНТРАЛЬНЫЙ ОФИС В МОСКВЕ

УЛ. ГИЛЯРОВСКОГО, ДОМ 51

РАБОТАЕМ В БУДНИ С 9 ДО 18

ZAKAZ@ESKOMP.RU

tel:+74952588083
tel:88003507037
mailto:zakaz@eskomp.ru


Требуется операционная система Windows 11 (64-разрядная версия), Корпоративная, Windows 10 (64-разрядная версия) Pro, Корпоративная

Программное обеспечение ИСИСскан Нова

Технологии БИК-пропускание, длина волны 850–1100 нм
БИК-отражение, длина волны 400–700 нм

На основе монохроматора

Поддержка считывания штрих-кода HID-POS

Класс защиты ИП 43

Время анализа Приложение. 25 сек. с 18 независимыми пробами (большая чашка)
Прил. 20 сек. с 7 независимыми образцами (средняя чашка)
Прил. 15 сек. с 3 независимыми пробами (маленькая чашка)

Проверить ячейку Включено

Масса 29,5 кг

Размеры (ШxГxВ) 52 х 49 х 35 см (20,8 х 19,6 х 14 дюймов)

Рекомендуемое пространство на скамейке (шxг) 100 x 70 см (40 x 28 дюймов) при работе с внешним ПК

Параметры Значение
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