
Смеситель Contimixer NM / SRM – Chocolate

Описание Смеситель Contimixer NM / SRM – Chocolate

Система Contimixer NM / SRM — это проверенная технология для бережного смешивания темперированного шоколада с добавками, такими как орехи, фисташки,
злаки, изюм, сухофрукты или карамель.

Характеристики Смеситель Contimixer NM / SRM – Chocolate

Прямое подключение к установке для дозирования
Легкость в очистке
Мягкие элементы смешивания
Гомогенное управление температурой
Возможность комбинирования с системой объемного дозирования
Производительность: от 500 до 5000 кг/ч
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