
Контимиксер SMN – Foam nougat

Описание Контимиксер SMN – Foam nougat

Смеситель для непрерывного смешивания пены с жирным компонентом и сухими добавками по
рецепту.

Характеристики Контимиксер SMN – Foam nougat

Характеристики:

Производительность: до 1200 кг/ч

Прямое подключение к формовочной установке Conbar®
Мягкие элементы смешивания
Гомогенный контроль температуры
Регулируемые параметры смешивания
Возможность комбинации с дозировочной системой
Легкость в очистке
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