
Дозирование ароматизаторов и красителей

Описание Дозирование ароматизаторов и красителей

Мы поставляем полностью укомплектованные системы дозирования и смешивания для шоколадных и начиночных масс.
Эти системы позволяют добавлять различные ароматизаторы, красители, а также твёрдые компоненты, такие как дроблёные орехи, злаки, хрустящая карамель
или сухофрукты.

Преимущества

Производительность: до 20 л/ч

Резервуар объёмом 10 л
Регулируемый поток поршневого насоса с помощью частотного управления и настройки хода поршня
В комплекте статический смеситель
Ручная калибровка подачи ароматизатора
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ТЕЛЕФОН В МОСКВЕ

+7 (495) 258-80-83

ТД «ЭСКО»
Точные измерения
– наша профессия! ТЕЛЕФОН В МОСКВЕ

+7 (495) 258-80-83
БЕСПЛАТНЫЙ ЗВОНОК

8 800 350-70-37
ЦЕНТРАЛЬНЫЙ ОФИС В МОСКВЕ

УЛ. ГИЛЯРОВСКОГО, ДОМ 51

РАБОТАЕМ В БУДНИ С 9 ДО 18
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