
Оборудование для хранения и обработки шоколадных масс – Chocolate
Tanks SOLLICH RTN/RTS

Описание Оборудование для хранения и обработки шоколадных масс – Chocolate Tanks SOLLICH
RTN/RTS

Чаши для шоколада SOLLICH RTN/RTS отличаются прочной конструкцией и продуманным дизайном.

Они оснащены двойной оболочкой, электрическим обогревом и подходят для работы с шоколадными, жировыми и сахарными массами.

Особенности

Медленно вращающийся агитатор
Закрыты полукруглой крышкой с подвесным механизмом
Защита от перегрева при запуске
Полукруглое дно для оптимального опорожнения танка
Опционально с секторным виброситом или устройством для плавления блоков
Объем массы: до 3000 кг
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