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Описание Оборудование для просеивания и фильтрации шоколадных масс – Sieving Systems SOLLICH

Оборудование эффективно очищает шоколад и жировые массы от посторонних включений (орехов, злаков и др.), особенно актуально при работе с глазировкой.

Варианты исполнения:

Особенности:

Секторное вибросито SES (устанавливается на резервуар)
Барабанное вибросито VTS
Inline-фильтр (встраивается в трубопровод)

Легкозаменяемая ситовая вставка
Различные размеры ячеек
Производительность до 3000 кг массы

© 2012-2025, ЭСКО
Контрольно измерительные

приборы и оборудование

ТЕЛЕФОН В МОСКВЕ
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Точные измерения
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БЕСПЛАТНЫЙ ЗВОНОК

8 800 350-70-37
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